Laboratorní práce č.16
Téma : 
Bílkoviny

Úkoly : 
1.
Chování bílkovin při zahřívání

2. Působení alkoholu na bílkovinu

3. Působení minerálních kyselin a solí těžkých kovů na bílkoviny


4.
Proveďte důkaz peptidické vazby pomocí biuretové reakce


5.
Proveďte důkaz bílkoviny obsahující aminokyseliny s aromatickým jádrem pomocí xanthoproteinové reakce


6.
Důkaz dusíku v bílkovinách
Postup:

Do kádinky vpravíme bílek z jednoho vejce a převrstvíme ho asi desetinásobným množstvím vody. Promícháme obě látky a pozorujeme vzniklý koloidní roztok, který použijeme pro další pokusy.

1. Zkumavku s koloidním roztokem bílkoviny zahříváme na vodní lázni a sledujeme probíhající změny.

2. Do zkumavky s koloidním roztokem vaječného bílku přidáme několik kapek ethanolu. Po promíchání sledujeme výsledek pokusu.

3. Ke koloidnímu roztoku vaječného bílku přidáme několik kapek zředěné kyseliny chlorovodíkové a k dalšímu vzorku několik kapek roztoku síranu měďnatého a sledujeme probíhající změnu.


4.
Připravte tři zkumavky. Do první zkumavky dejte 1 g močoviny, zahřívejte a roztavte, potom přidejte 0,5 ml CuSO4 (0,1%) a 1 ml 10% roztoku hydroxidu sodného a protřepte. Do druhé zkumavky dejte 1 ml vaječného bílku a 0,5 ml CuSO4 (0,1%) a 1 ml 10% hydroxidu sodného a protřepte. Do třetí zkumavky dejte 1 ml destilované vody a  0,5 ml CuSO4 (0,1%) a 1 ml 10% hydroxidu sodného a protřepte. Sledujte změny barvy.


5.
Ve zkumavce zahřívejte roztok vaječného bílku a 1 ml kyseliny dusičné, sledujte vznikající barvu, pak opatrně přidejte 2 ml roztoku amoniaku; totéž proveďte pro roztok 10% želatiny.



6.
Do suché zkumavky dáme několik zrnek sušeného albuminu, přidáme několik zrnek hydroxidu sodného a opatrně zahříváme nad mírným plamenem. Čichem a navlhčeným fenolftaleinovým papírkem určíme unikající plyn.

Přinést : vaječný bílek 

              želatinu

